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Sauvee de f'oubli, la prune de Brignoles réve d1GP

Capitale de la Provence verte et épicentre de la filiere rosé de Provence, Brignoles aspire désormais a renouer
avec un patrimoine longtemps oublié : celui des petites prunes acides qui portent son nom. Entre replantation
de vergers et partenariats - Estandon, lycée ‘Provence verte'... -, le projet de création d'une filiere commence a

prendre forme.

au renom de la ville dés le début

du XVI* siecle, avant de tomber
dans l'oubli aprés la Seconde Guerre
mondiale. Ce fruit emblématique de la
ville pourrait bien renouer avec sa gloi-
re passée, sous 'impulsion de quelques
passionnés regroupés au sein de |'asso-
ciation ‘Prune de Brignoles’ et de la
Confrérie de la pistole. Si la seconde or-
ganise, chaque année depuis 2004, une
féte dédiée a ce fruit emblématique de
la ville, la premiére s'est attelée, dés
2010, a la replantation de vergers, avec
I'ambition de relancer la production de
cette spécialité culinaire locale (voir en-
cadré). Il aura néanmoins fallu attendre
2017, pour que le projet prenne un sé-
rieux coup d'accélérateur, sous l'impul-
sion de Marc Richard, président de I'as-
sociation ‘Prune de Brignoles'.
Tout part d”une rencontre avec les diri-
geants de la coopérative viticole Estan-
don, lors d’une réunion” raconte Marc

L a prune de Brignoles a contribué
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Marc Richard, président de
I'association ‘Prune de Brignoles’
a su mobiliser un réseau de
partenaires pour la relance de

ce fruit emblématique de la ville.
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Un fruit miraculeusement
sauvé de l'oubli

Clest en se rendant a la messe a Bri-
gnoles, en 1992, que Paul Florent, in-
génieur a I'INRA, remarque deux
arbres dans le jardin du presbytére et
constate, aprés quelques recherches,
qu'il s'agit de pruniers Perdigon (‘petit
perdreau’ en provencal rappelant la
couleur de la gorge des perdrix
rouges), un arbre alors quasiment dis-
paru. Il créera par la suite la Confrérie
de la pistole, et fera replanter des dra-
geons dans le verger municipal. La re-
naissance de la prune de Brignoles
débutait...

Richard. “Je leur ai expliqué mon projet
de relance de la culture de la prune de
Brignoles. Surtout, jai insisté sur le fait
que ce projet était susceptible d'intéres-
ser les futurs coopérateurs. lls étaient in-
téressés a plusieurs titres : d’'une part car
c’est un moyen de diversification. Et
d‘autre part, car cela permettrait de
contribuer a la notoriété et au dévelop-
pement économique de la ville de Bri-
gnoles, ce qui correspond pleinement a
leurengagement en ce sens”.

Deux ans plus tard, le projet de créa-
tion d'une filiere de culture et de trans-
formation monte doucement en puis-
sance, et se structure. D'autant que le
nombre de partenaires potentiels, dé-
sireux de se greffer au projet de relan-
ce, s'est lui aussi “étoffé” en quelques
années.

Un potentiel de
transformation important
Outre Philippe Brel et Eric Lambert,
respectivement directeur général et
président d’Estandon, des représen-
tants du Parc naturel régional (PNR) de
la Sainte-Baume, du Conservatoire mé-
diterranéen partagé (CMP), du lycée
‘Provence verte’, et du maire et prési-

Des territoires bio d'excellence
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La peau des prunes est 6tée, avant leur séchage.

dent de la Communauté d'aggloméra-
tion de la ‘Provence verte’ étaient pré-
sents en ao0t, lors de la derniere ré-
union dédiée a la création et la
structuration d'une filiere. Si les vo-
lumes récoltés restent encore insuffi-
sants a I'heure actuelle, en raison du
faible nombre de vergers, la démarche
est bel et bien enclenchée. D'autant
que les débouchés existent, selon
Marc Richard : “Nous avons identifié
22 produits de transformation, qui vont
de la confiture, au sirop, coulis, pdte de
fruits ou méme spiritueux, sans compter
l'industrie cosmétique, intéressée par les
propriétés d’antioxydant contenues
dans les feuilles de prunier de Brignoles.
Un brevet a été déposé, en janvier, et une
doctorante travaille actuellement sur ce
volet. Des négociations sont d'ailleurs en
cours avec un laboratoire”.

Quant aux autres partenaires, I'objectif
est de capitaliser sur leurs plus-values
et compétences respectives, comme le
Conservatoire méditerranéen partagé.
Créé I'an dernier, I'association s'est
fixée pour objectif la conservation, I'uti-
lisation et la valorisation du patrimoine
cultivé agricole méditerranéen, en par-
ticulier horticole et arboricole. Quant
au PNR Sainte-Baume, il est directe-
ment concerné par le projet de créa-
tion d'une filiére prune de Brignoles : la
future zone de production envisagée,
encore en réflexion, comprendrait un
territoire délimité par les municipalités
de Brignoles, Tourves et La Celle, toutes
situées sur le territoire du PNR.

Le lycée agricole ‘Provence verte’ de
Saint-Maximin est également partie
prenante du projet. Celui-ci prévoit la
construction, en 2021, d’'un “campus
des métiers de I'agriculture, de I'alimen-
tation, de la biodiversité et des nouveaux
services a la personne” a Brignoles.
L'objectif est de se rapprocher des en-
treprises qui y sont implantées et du
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Quelques-uns des 45 pruniers Perdigon plantés dans le verger municipal a
partir de 1992.

bassin de population existant. Il s'agi-
rait, pour le président de I'association
‘Prune de Brignoles’, d'utiliser I'atelier
de transformation prévu sur le futur
site du lycée, & 'image de la légumerie
de I'établissement de Saint-Maximin,
ouverte aux producteurs locaux pour
la transformation de leurs produits.
Qutre les prunes, d'autres produits em-
blématiques de la ‘Provence verte’ -
comme le coing de Cotignac ou la cha-
taigne de Camps - pourraient y étre
transformés.

L'IGP en ligne de mire

Avec les Vignerons d’Estandon, enfin, il
s'agirait d’encourager les coopérateurs
a planter des pruniers, en bordure des
vignes et dans les zones proches des
habitations, ou les traitements phyto-
sanitaires pourraient bientot étre inter-
dits. Comme le souligne Philippe Brel,
“cela permettrait de transformer une op-
portunité en contrainte. D'autant que
cela rentre dans les objectifs de protec-
tion de I'environnement dans lesquels la
coopérative est engagée”.

Le prunier Perdigon présente en effet
l'avantage d'étre particuliérement rus-
tique : il sS'adapte & de nombreux types
de sol, et les études menées par des

Année noire pour la prune
de Brignoles

Si la campagne 2019 aura été peu fa-
vorable pour les producteurs de fruits
a noyaux en général, elle s'est avérée
désastreuse pour les pruniers de Bri-
gnoles. Les mauvaises conditions mé-
téo intervenus en mars/avril ont em-
péché une floraison correcte avec,
comme conséquence, une absence
quasi-totale de fruits.

récupére les drageons de pruniers
qu'elle tient a disposition de parti-
culiers et d'agriculteurs désireux
d'enreplanter.

éléves ingénieurs de SupAgro Mont-
pellier ont montré que I'absence de
traitements phytosanitaires n'impac-
tait pas significativement le rende-
ment de l'arbre (8 500 kg/ha/an,
contre 10 500 kg/ha/an dans le cas ou
des traitements sont appliqués).
L'association dispose de surcroit d'un
important stock de drageons de pru-
niers, qu'elle tient a disposition. Prés
de 1200 pruniers ont ainsi été replan-
tés sur les dix dernieres années par des
particuliers et des agriculteurs, “et plu-
sieurs domaines viticoles ont fait dernie-
rement des demandes en ce sens” assure
Marc Richard. Ce dernier et ses parte-
naires souhaitent désormais aller plus
loin, et envisagent le dépot d'une de-
mande d'IGP ‘Prune de Brignoles’ au-
prés de I'INAO, et d'une SCIC' pour le
volet transformation. Une démarche
qui va dans le sens de la création de
valeur ajoutée, comme le note Philip-
pe Brel, DG d’Estandon. l

JuLIEN DUKMEDJIAN

(1) Sociétés coopératives d'intérét collectif.

Prune de Brignoles : http://

En savoir plus sur I'association
prunedebrignoles.blogspot.com

| Objectif IGP

Selon Marc Richard, président de I'asso-
ciation ‘Prune de Brignoles’, la création
d'une IGP Prune de Brignoles est condi-
tionnée par I'INAO a une transformation
du fruit a Brignoles, prioritairement sous
forme de “pistoles” - la prune était apla-
tie, une fois séchée, d’oll sa ressemblan-
ce avec la pistole, une monnaie espa-
gnole utilisée en Europe au XVI°siecle —
et “trois ans de production conséquente”,
soit plus d'un millier de tonnes par an,
d‘autre part.

Une fois séchées, les prunes sont
aplaties sous forme de "pistoles".
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